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Mini Burger Cheddar                                                           2,90€/unité
(Mini pain brioché aux sésames, steak de boeuf, cheddar fondant, oignon frit, salade,
sauce burger maison) - Supplément bacon + 0,50cts /unité

Mini Hot Dog                                                                       2,90€/unité
(Pain brioché, saucisse, cheddar, ketchup, mayonnaise, fromage râpé, oignons frits, crème
de balsamique & ciboulette)

Mini Tacos Chicken                                                             2,90€/unité
(Galette de blé, blanc de poulet, paprika, cumin, oignon, crème cheese, huile d’olive,
oignons frits, sel & poivre - Toasté  en machine) 

Little Wrap Crispy Chicken                                                 2,80€/unité
(Galette garnie de crème basilic & fromage frais, aiguillettes de poulet crispy, salade,
sauce César, tomate cerise, ciboulette, graines de sésame, sel et poivre

Brochette de Melon & Jambon cru                                     2,70€/unité 
(Pique en bois, bouchées savoureuses, avec morceaux de melon & jambon cru - Crème de
balsamique, sel &. poivre) 

Panini - Beef and Onion.                                                     2,20€/unité
(Pain moelleux, viande de boeuf hachée, oignons caramélisés au beurre, fromage fondant,
paprika, ail, sel, poivre & basilic) - Refermé soigneusement & gaufré en machine

Hot Dog – Bouchée                                                              1,90€/unité
(Même recette que le mini hot dog, sauf le pain : pain navette de 5 cm au lieu de 10 cm
pour le mini hot dog)

Mini Croissant Italien                                                          1,90€/unité
(Croissant : pâte feuilletée dorée au four, jambon de Parme, emmental, mousse de crème
de fromage, aneth, sel et poivre)

Carré de Pizza                                                                      1,60€/unité
(Pâte feuilletée, base tomate, jambon, fromage, mozzarella, olives noires, huile d'olive et
crème de balsamique) Minimum de 20 unités CARTE 2025

MER
 
Beignet de Crevette                                                       1,70€/unité
(Crevettes enrobées de panure croustillante, accompagnées de sa sauce douce
japonaise)Minimum de 20 unités

Accra de Morue                                                            1,80€/unité
(Morue dessalée, oignon, ail, piment doux, persil, huile végétale, sel, poivre et sauce
douce)

Wrap Saumon Avocat                                                  2,10€/unité
(Mini wrap roulé, crème, saumon, avocat appliqué généreusement, assaisonnement &
oignon frit)

Mini bruschetta Saumon/Fromage                               2,90€/unité
(Pain grillé frotté à l’ail, tranche de saumon fumé sur sont lit de fromage frais, filet
d’huile d’olive, zeste citron & basilic)

Navette de Thon frais ou Crevette                                2,90€/unité
(Mini navette brioché, thon frais découpé ou crevette, crème chantilly à l’ail et fines
herbes, ciboulette, graines de sésame, zeste de citron et balsamique)

Tartare de Saumon Frais                                              3,50€/unité
(Verrine, purée d’avocat,  fromage poché chantilly aux fines herbes, cube de saumon
frais mariné façon tartare, huile d’olive et basilic)

Solo de Gambas Croustillant                                        3,50€/unité
(Gambas décortiquée caramélisée à la poêle, paprika, curry, huile d’olive, jaune
d’oeuf, graines de sésames, ail, sel & poivre enrobé dans sa feuille de brick - le tout
gratiné & cuit au four)

Grillotine de Sardine & Tomates Séchées                   3,80€/unité
(Tranche de pain de campagne grillé, frottée légèrement à l’ail, sardine, tomates
séchées, persil, sel et poivre, basilic  / huile d’olive -(10-15cm)
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VÉGÉTALE

Croque Jardinier Vegan                                            2,50€/unité
(Base de farine, lait végétal et épices pour le pancake. Mini pancake garni de
crème de fromage, courgettes et carottes râpées, marinées avec un filet d'huile
d'olive, jus de citron, herbes fraîches, persil et coriandre)

Verrine Tomate/Mozzarella                                     2,40€/unité
(Tomates cerises, mozzarella, huile d'olive, basilic, sel et poivre) – Cuillère
dégustation incluse

Mini Provençale                                                        2,20€/unité
(Pâte feuilletée roulée, base pesto/crème, tomates cerises, mozzarella, emmental,
sel, poivre, ciboulette et crème de balsamique)

Carrés Végétariens                                                    2,10€/unité
(Pâte brisée, courgettes, poivron rouge, fromage, noix de muscade, basilic et huile
d'olive) – Type mini pizza Vegan

Perle Fraîcheur                                                         1,90€/unité
(Courgettes, pommes de terre, menthe, huile d'olive, ail, rôti au four & sa sauce
yaourt grecque, citron, menthe, sel, poivre)

Tarte Couronne Saumon/ Avocat - 10 personnes     35,00€/tarte
(Pâte sablée ou feuilletée, saumon fumé appliqué généreusement, avocat sur son lit
de crème St Morêt, ail & fines herbes, citron, fleurs comestibles, aneth & graines de
sésames) 

Tarte Couronne Parme/ Crudité - 10 personnes       30,00€/tarte
Pâte sablée ou feuilletée, jambon de parme appliquées généreusement, concombre,
tomate cerise, radis, carotte, ciboulette, fleurs comestibles, crème de balsamique 

Tarte Couronne Caprese - 10 personnes                   30,00€/tarte
Pâte sablée ou feuilletée, tomate cerise, mozzarella, pignon de pin grillées sur son lit
de fromage frais poché, basilic, fleurs comestibles & crème de balsamique 
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